
Brakfest – 695

Vi inleder med kalla blandade smårätter & fyller på med lite fler varma 

fortsätter med tunna skivor, osthantverk från Italien  

Ett fat med varma blandade musslor simmandes i persilja & vitlök

Nu kommer det en TINI MARTINI från baren!

Spaghetti: kvällens val

Dags för kvällens kött eller fisk – eller båda två kanske

Nu är vi mätta, men lite ost passar alltid till sista vinet

Vi rundar av med krämig sorbet

Till kaffet tar vi fram lite choklad

Nu är det färdig ätet, för dig som har lovat tidig hemgång är det dags  

att rulla hem, vi andra rör oss mot baren, där drinkarna bor…

Vi sätter gärna dryck till kvällen, bra, bättre eller bäst! 

À la carte 

Brödservering

Bröd på spett med vispat smör............................................... 30

Snacks & andra tilltugg

Oliver i ört- & citrusmarinad............................................... 75

Rostad majs och Nötblandning................................................ 65

Banderillas......................................................... 15 / styck

Boquerones.................................................................. 75

Tryffelsalami................................................................ 95

Pimientos de padron med het sesam- & ingefärskryddning...................... 80

Snacksgurka................................................................. 69

Skaldjursbaren

Massor av härliga färska skaldjur & Ostron kolla gärna disken eller be om Meny

Smårätter på assiett & fat

Krispigt vitlöksbröd med riven parmesan.................................... 75

Charkbricka............................................................... 185

Krispiga kronärtskockor med het jalapeñomajonnäs samt nyriven parmesan.... 135

Tryffelbikini med syrad lök, tryffelvinägrett och parmesan ................. 145

Hummerkrokett, gröna ärtor, bryntsmör, emulsion på hummer, riven parmesan. 145

Kvällens serveringar på Hornsgatan kvarterskrog & barservering 2025

EN BRAKFEST – SÅ SOM VI SJÄLVA ÄTER,  
DRICKER & STÖKAR NÄR VI GÅR UT PÅ KROGEN

Vi låter maten komma ut från köket i en lagom takt, så vi hinner dricka  

ordentligt, kanske smygröka en cigarill ute eller berätta en bättre anekdot

Forts>

Fråga oss om allergier!



Hantverk på färskost från Italien 

Burrata........................................ 155

Buffelmozzarella............................... 145

Rostad mandel, picklad grön tomat, riven tomat,basilika  

Förrätter varma & kalla 

Salt ´n pepper Squid med svartpepparemolution..145

Matjessill med vispad smetana, brynt smör, 

kavringskrisp, västerbottenost,

rödlök & potatis.............................. 155

Husets Spanska skinka från Grand Gourmet  

i tunna skivor & kryddig melon................ 165

Carpaccio – mellanrätter i tunna skivor att 
älska
Vitello tonnato med kryddstekt tonfisk, hyvlad 

parmesan och friterad kapris, ruccola & 

citrusyoghurt ................................. 195

Toast M Eriksson på oxe, peccorino, äggula  

och husets rökiga rom......................... 255 

Ruben sandwich - Mackornas macka 

Toast Ruben  Ruben med kumminsmaksatt surkål, våran 

senapsblend, oxbringa, smältost, pickels & pommes 	

..............................................205

Sallad

Fänkålshalstrad Tonfisk med kokt ägg, krämig 

potatissallad med dijonnaise, oliver, 

kapris & sparris.............................. 255

Gratinerad Getostsallad med rostad rödbeta, syrad 

gulbeta, frömix samt grönkålsallad............225  

Omelett på hönsägg – alltid på menyn

Omelette Svamp med tryffel..................... 215

Omelette med kallrökt lax  & pepparrotskäm..... 199

Omelette med rökt skinka, spenat & parmesan.... 199

Pommes frites.................................. 45

Dagens fångst från vår fiskhandlare & vän 

Stoffe

Fiskgratäng  på rödtunga, röding & blåmusslor.. 245

Vi älskar färsk spaghetti!

Carbonara,  peppar, Parmesan & äggula.......... 235

Vongole  Musslor, chili, vitlök, vitvin......... 245

Royal Grillad hummerstjärt, smörad hummerfond,

tomat, krispigt bröd ..........................299

Huvudrätter

Frasig  Råraka med klassiska tillbehör och 

50 gram sikrom eller tångrom............... 255/225

Ångad Rödingfilé med rökt potatispure, brandad på 

torsk, krämig romsås samt crudité på vårgrönt.285 

Svensk Råbiff med House of Parlament Majonnäs, 

picklad grön tomat, smulad svensk hårdost, fransk 

senap, scharlottenlöksringar & sötpotatiskrisp....

..............................................245

Klassisk Råbiff  med rödbetor, kapris, dijonsenap, 

schalottenlök, äggula & pommes frites......... 249

Köttbullar på kalv med potatispuré, gräddsås, 

rårörda lingon & söt pressgurka............... 235

Kvällens köttbitar från grillen

Grillad  EntrecÔte med sotad grön sparris, rams-

löksmör, grillad citron & house fries........ 299

Confiterad Svensk grissida, krämig grönärtspure, 

syrat rött äpple, smörad calvadossås,

frasig jordärtskocka..........................245

Grillad Lammrostbiff  med sydfransk rataouille,  

Marquezkorv, fritterade små gröna paprikor .... 265

Hornsgatans handplockade ostar

Délicse de bourgogne & tryffel honung...........85

Almennäs Tegel & grön tomatmarmelad............85

Påverås blåmögel & sotat fikon..................85 

Ostbricka.....................................255

Efterrätter

Äppelkaka med ingefära, kanel & vaniljglass... 115

Churros  med hasselnötskräm..................... 110

Passionsfruktsorbet........................... 75

Vitchoklad mousse ,brownie, bryntsmör, nötter, ,brownie, bryntsmör, nötter, 

säsongens bärsäsongens bär................................. 110

Crème brúlée................................... 105

Vaniljglass  med cognacspetsad kolasås ......... 95 

Litet sött – perfekt till kaffet

Chokladsardiner................................ 45

Chokladtryffel.................................. 40

Chokladboll rullad i kokos..................... 45
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För dig som älskar livet på krogen

Fråga oss om allergier!


